


GiN BASIL SMASH MIT
PFIRSICH-MARACUJA-EISWURFELN

R L e R N Ty e TR L T

Far 2 Portionen: Fir die Eiswiirfel: 100 g Schwartau Pfirsich & Maracuja,
100 ml Wasser Fiir den Drink: % Bund Basilikum, 4 cl Zuckersirup, 12 cl Gin,
4 cl Zitronensaft

UTENS[“EN Herd, Topf, Schneebesen, 20er Eiswirfelform, Gefrierfach, Shaker,
StoRel, 2 Gldser (a 250 ml), Barsieb

Lubereitung:

?:y Fur die Eiswirfel Wasser in einem Topf erwdrmen und Schwartau Pfirsich &
Maracuja unterrihren. AnschlieBend in eine Eiswirfelform gieBen und Uber Nacht ins:

Gefrierfach stellen.

1 Fir den Gin Basil Smash Basilikum waschen, trocken schitteln und Blatter von
den Stielen zupfen. Ein paar Bldtter fir die Garnitur beiseitelegen. Basilikum mit
Zuckersirup in einem Shaker mit einem StoRel zerdriicken. Gin, Zitronensaft und 3

Eiswirfel mit in den Shaker geben und ca. 10 Sekunden krdftig schitteln.

ﬂ Gin Basil Smash durch ein Barsieb in 2 mit Pfirsich-Maracuja-Eiswirfeln gefillte

Glaser gieBen und mit restlichem Basilikum garnieren.

Tipp: Den Gin Basil Smash gibt's natdrlich auch alkoholfrei. Dafdr einfach
einen alkoholfreien Gin oder grinen Tee mit in den Shaker geben.

Lust auf mehr? Weitere leckere Rezepte und coole Tlpps & Trlcks - F OOM

findest Du auf www.foodboom.de/konfituere-kann-mehr



